
Lunch 
“Soleil  ”
¥3,500

今月のメニュー

春菊と牡蠣のソースに浮かべた百合根のフラン

季節の野菜のポタージュ

本日のお魚料理

仏産 ホロホロ鳥のロースト
又は

国産牛フィレ肉のポワレ（+1,000円）

デザート
コ ヒ 又は紅茶コーヒー又は紅茶
2種自家製パン

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

“Sol  ”
¥2,500

海の幸のタルタル バニラの香り人参のムースと共に

季節の野菜のポタージュ

本日のお魚料理
又は

知多フレッシュポークのグリル
又は

国産牛フィレ肉のポワレ（+1,000円）

デザート
コーヒー又は紅茶
2種自家製パン

“Ichitaro”
Dinner

Ichitaro
¥12,000

特別な時のための当店至高のフルコースです
シェフが最高の食材を手配します、4日前までにご予約ください

Amuse-gueule/Hors-d’oeuvre/Deuxiéme/Poisson/Viande
Avant Dessert/Dessert/Tea or Coffee/Petit four/Deux genres de pain

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

“Chef's Course”Chef's Course
¥6,500

玉カブのブランマンジェ 魚介と共に
＊

鴨のフォアグラのソテー 季節の根菜添え
＊

ホウボウのポワレ あさりとサフランのソース
＊

仏産 子鳩のロースト
又は

国産牛フィレ肉のポワレ
＊

デザート
コーヒー又は紅茶とプティフール

2種自家製パン

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

“Soleil  ”
¥3,500

ランチコースと共通です

火曜定休(祝日は営業） LUNCH 11:30～14:00(L.O.)   DINNER 17:30～21:00(L.O.)   Tel.052-604-0002


